Gentili clienti, Vi invitiamo a comunicare al personale di sala eventuali allerdie. intolleranze o la necessita
di consumare alimenti privi di particolari sostanze allerdeniche prima dell'ordinazione. Il personale e a
vostra disposizione per fornirvi informazioni in merito alla natura e oridine delle materie prime utilizzate
e alle modalita di preparazione dei piatti presenti nel menu. Durante le preparazioni in cucina, non si
possono escludere contaminazioni accidentali, perfanto i nostri piatti possono contenere le seguenti
sostanze allerdeniche. ai sensi del Red. UE 1169/11 Alledato I
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| piatti/indredienti presenti nel menu contrassednati con (x ) sono preparati con materie prime condelate o surdelate
all'origine dal produttore oppure sono preparati con materie prime fresche sottoposte ad abbattimento rapido di
temperatura per darantirne la qualita e la sicurezza, come descritto nelle procedure del Piano HACCP ai sensi del Red.
CE 852/0M4. | prodoftti della pesca somministrati crudi o praticamente crudi sono softoposti ad abbattimento rapido
di temperatfura per darantirne la sicurezza, come previsto dal Red. CE 653/@4. In questo esercizio viene servita acqua
potabile trattata e dassata ai sensi del comma 5 art.13 DlIgs. 181/03.



ANTIPASTI

v
Bl 2%

1. EDAMAME .5

8.

10.

R € 5,@@

. FUNGHI SHIITAKE  zc0%

ZK%/.' \Elgiﬁ .............................................................. € 8,@@

. MANZO BOLLITO CON SPEZIE SICHUAN _LJ

);‘:}j{t’:ﬁ\j ................................................................. € 18'@@

. COSCIA DI POLLO CON SALSA PICCANTE

DZKX% .................................................................... € l@'@@

. LINGUA D'ANATRA ALL'OLIO DI SESAMO E SOIA

W\;ﬁ q;%% ................................................................. € 12’@@

. SCAMPI CRUDI MARINATI *

@Ex_gm‘ﬁ .................................................................... € 15,@@

. GAMBERI ROSSI CRUDI CON MANGO *

ﬁm‘ﬁ}jﬁj&% .............................................................. € 18,@@

TARTARE DI SALMONE E AVOCADO =
EK@L-FSBH% ........................................................... € 1LI,@@

. CARPACCIO DI BRANZINO CON SALSA YUZU *

@F@}}ﬁ(@%ﬁ- ............................................................ £18.00

OSTRICHE FINE DE CLAIRE/PZ
5%%@%/4\ ............................................................ € LL@@

11. CAVIALE ROYAL CON SCAMPI E GAMBERI ROSSI CRUDI *

RQQ‘F@B@%% ........................................................... € 25'@@

* | prodotto con segno asterisco potrebbeessere surdelati
coperfo €3.00



12.

13.

14

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21

22.

ANTIPASTI

Eavd
Bl 2%

INSALATA DI CETRIOLI 0%

?Bﬁm .............................................................

INSALATA DI ALGHE ..:.

B zlg\;‘”,ﬁ,*- ..........................................................

INSALATA DI MEDUSE

}ﬂ_i \; ;}éé ............................................................

INSALATA DI POLPO *

}:‘:}E‘f%@ ..........................................................

INSALATA CON MANGO.ARANCIA E AVOCADO =00

ﬁﬁ%;&l\}ﬂ .........................................................

INVOLTINI FRITTI DI VERDURA(3 PZ) 0%

%% .........................................................

STICK FRITTI DI GAMBERONI * (3 PZ)

Ef&m‘ﬁ% ...........................................................

CALAMARI FRITTI *

k/E @jﬁ @ .........................................................

POLLO FRITTO

KIE X% H E ............................................................

COSTINA DI MAIALE FRITTO

K/‘Eﬁp%l, ............................................................

CROCCHETTRA DI GAMBERI E CAPESANTE =

Jﬁm\m];}ﬂ-\} .........................................................

-------- € 900



DIM SUM
S

/\\\}lL\

23. XIA0 LONG BAO DI MAIALE (4PZ)

/_I \%@ ............................................................

24. BAO DI MAIALE ALLA GRIGLIA (2P2)

25. GOLDEN BLACK BAO DI MAIALE CARAMELLATO (2P2)

/\/ﬁ\yy%/@ .......................................................

26. RAVIOLI DI MAIALE ALLA GRIGLIA (4PZ)

27.RAVIOLI DI MAIALE CARAMELLATO (HPZ)

Q%W% .........................................................

28. RAVIOLI DI MANZO AL TARTUFO(HPZ)

/_—’:@;‘;/A\%wg_ ...................................................

29. SHAO MAI DI GAMBERI E MAIALE * (4PZ)

m‘ﬁ {: &:% i .........................................................

30. RAVIOLI DI GAMBERI * (4PZ)

ZKEIEBQFIB‘Z .........................................................

31 RAVIOLI AL NERO DI SEPPIA * (4PZ)

33. RAVIOLI ALL'ANATRA E FOIE GRAS(HPZ)

]K% $§‘ﬁ%g$w ......................................................

......... € 12'@@



DIM SUM
S

/\ \\l lL\
34.BAO ALLE VERDURE (2PZ) c0%
BB 8750

35.RAVIOLI DI VERDURE (HPZ) 0%
Eﬁ%w ..................................................................... € 8'

36. RAVIOLI AI' FUNGHI VERDURE (4PZ) oo
%&;‘%E‘%T&‘Z ............................................................... € 8'@@

37.SELEZIONE DI RAVIOLI CHATEAU DUFAN (5P2)
ﬁ@/’a‘z% .................................................................. € 1|_|‘@@

Y2. COSTINE DI MAIALE AL VAPORE
Egﬁ%‘_“;ﬁ';r% ............................................................... € 8@@

H3.ZAMPE DI POLLO AL VAPORE
Egiﬁmm ............................................................... € &@@



RISO WOK

—— IR

45.RISO CON SALSA X0

XO%M}’E& ..........................................................

46.RISO CON ABALONE E TARTUFO

=5

*Zﬁ%wﬁ\/ij& ..........................................................

47.RISO CANTONESE

ﬁ%%lj\/ﬂ& ..........................................................

48.RISO CON POLLO E CURRY

X% @ [D]I]UE%IJ\T& ....................................................

49.RISO ALL'UOVO DORATO

/ﬁ%% %E *&\ /E& .......................................................

50.GNOCCHI DI RISO CON GAMBERI *

Q‘F ,1: K/L\ ﬂ; */.%\\ ......................................................

DONBURI
=1

S51.RISO CON BRACIOLA DI MAIALE IMPANATA

%HE%’E& ..........................................................

52.RISO CON POLLO E SALSA TERIYAKI

X%m%/f& ..........................................................

53.RISO BIANCO

E’E& ................................................................



RAMEN & NOODLES
- @ -

SY. TONKOTSU RAMEN CON PANCETTA DI MAIALE MARINATA E BRODO DI MAIALE
ﬂﬁ%}ﬂ@ .................................................................. € 15'@@

55.RAMEN CON COSTINE DI MAIALE BRASATE E BRODO DI MAIALE
HF%}EE .................................................................. € 13'@@

56.SHOYU RAMEN CON FILETTO DI MANZO E BRODO DI POLLO
%\;Ha/_—':mm@ ............................................................. € 16'@@

S7.RAMEN ALLE VERDURE CON BRODO DI ALGHE E FUNGHI 200
ﬁ‘\‘—;&}ﬂ@ .................................................................. € 12@@

58.NOODLES DI GRANO CON MANZO IN SALSA AL PEPE NERO
T[fxt':*gﬂy&\@ ............................................................. € 15'@@

59.NOODLES DI GRANO CON GAMBERETTI E VERDURE *
ql‘M:K/L\@ .................................................................. £ 13'@@

6@.NOODLES DI GRANO CON CARNE DI MAIALE E SALSA PICCANTE IN UMIDO
W;ﬁ*flz%@ ............................................................... € 15'@@

61. SPAGHETTI DI SOIA CON GAMBERETTI E VERDURE *
Q—M:%J\é .................................................................. £ 12'@@

62.NOODLES DI GRANO CON ASTICE INTERO (PER 2 PERSONE)
TEURED (QAJED) v eoeemmm e £ 5000



CARNE

— RE
ANATRA %

63. ANATRA AL FORNO
K%q}% .................................................................. € 12'@@

64. ANATRA ALLA PECHINESE
jbr\??lk%$% ................................................... € 16@@/1 PERSONA
€ 30.00/2 PERSONE

65. TESTA DI ANATRA SALE E PEPE
mﬁxéﬂiq}%% .................................................................. € l@'@@

66. ALI DI ANATRA SALE E PEPE
ﬁx%ﬁ%m .................................................................. € 1@@@

66A. ZUPPA IN BRODO PICCANTE CON ANATRA _11J)

Kﬁ@y%ﬁﬁg ............................................................... € 32@@
POLLO 35
67. POLLO PICCANTE DEL SICHUAN _J

3?3_%% ..................................................................... € 15‘@@

68. POLLO AL GONGBARO ./
E{%X—%T .................................................................. € 1@‘@@

69. POLLO ALLE MANDORLE

é{:xg ..................................................................... € 1@@@
MAIALE %
70. MAIALE ARROSTO

y%@ ..................................................................... € 8@@

71. COSTINE DI MAIALE ARROSTO
y%}iE% .................................................................. € 1@'@@

72. COSTINE DI MAIALE IN AGRODOLCE
MBS HED - oo £ 10.00



MAIALE 3

73.PANCETTA STUFATA

74.MAIALE ALLO YUXIANG

@%&@2_2 .......................................................

75."TESTA DI LEONE”

ﬂ&%éum%% ....................................................

76.COSTINE DI MAIALE IN STILE TYPHOON SHELTER

ERU-%HE% ....................................................

MANZO 4

77.MANZO SALTATO CON PEPERONI

%ﬁ’ﬂ/_—':m .......................................................

78.MANZO IN BRODO CON SALSA PICCANTE 14y

K%/_—Fm .......................................................

79.MANZO CON CRAUTI IN BRODO /

/ﬁiﬁﬂgl_—': .......................................................

80.MANZO ALLA PIASTRA

%‘it*&/_—':m .......................................................

81 FILETTO DI MANZO CON SALSA AL PEPE NERO

%%*&WtFWB .................................................

AGNELLO 2

82.CARRE DI AGNELLO AL FORNO

IK%$}5“5 ..........................................................

83.COSTINE DI AGNELLO SALTATO CON CUMINO

%&Q)\Q\E‘Em .......................................................



PESCE
— &%

84.BRANZINO AL VAPORE CON CIPOLLQTTI
7%‘3\7‘63@)5@ ................................................................. € 26‘@@

85.BRANZINO STUFATO
ﬂi%@rj@ ................................................................. € 28'@@

86.TESTA DI CARPA NOBILE IN BRODO CON PEPERGNCINI ROSSI L)
%Uﬁ'ﬂ@% ................................................................. € 35‘@@

87.ROMBO AL VAPORE CON CIPOLLOTTI
%5%/\%@ .............................................................. € 38.@@

88.ROMBO FRITTO AL SALE E PEPE
ﬁ’ﬂ&lﬁ/\i@ .............................................................. € 36‘@@

89.FILETTI DI BRANZINO IN BRODO CON CRAUTI s
@é\ﬁ?&@ .................................................................... € 3@'@@

9@.FILETTI DI BRANZINO IN BRODO CON SALSA PICCANTE _LLJ

Ay

91.BRANZINO AL FORNO CON SPEZIE E VERDURE 1/
%mﬁxk%@ ................................................................. € 38'@@



CROSTACEI
—— MEEst —

92. GAMBERONI AL VAPORE CON CIPOLOTTO
@;ﬁaaﬁm—ﬁ ............................................................... € 16‘@@

93. GAMBERONI AL SALE E PEPE
ﬁﬂ%ﬁgﬁm‘ﬁ ............................................................... € 16‘@@

Q4. GAMBERONI SALTATO CON PANKO PICCANTE
55;?@‘[{ .................................................................. € 16‘

95.ASTICE ALLA SALSA DUFAN
i;ﬁ%@'ﬁ ............................................................... € 5@'@@

96.ASTICE CON SALSA ALL'AGLIO SU LETTO DI SPAGHETTI DI SOIA
ﬁgizmw( ................................................................ € 5@'@@

97.VONGOLE CON CIPOLQTTO
@ETEQ/E\ ................................................................ £ 15'@@

98.VONGOLE SALTATE
GTUTEDE - ooeree oo e £ 15.00

99. CAPESANTE CON SALSA DUFAN
BESFIRRIL oo £ 16.00

100. FRUTTI DI MARE IN BRODO CON SALSA PICCANTE (PER 2 PERSONE) LLJ
FRIBIEEIGBY oo £ U800

101 VONGOLE ALLA PIASTRA CON SPAGHETTI DI SOIA E AGLIO
EERROBTRIMIILL oot £ 16,00

162. LUMACHINE DI MARE SALTATE
DA <o £ 18.00

163.GRANCHIO GRECO STUFATO (2PZ)
STUBEREER oo £ 30,00



SCODELLA DI FUOCO
- :I:"I% -

{
1@4.POLLO IN PADELLA PICCANTE

:F%%X@J ......................................................

105.GAMBERONI IN PADELLA PICCANTE

:F/:Er% Bﬂ m"ﬁ ...................................................

106.CALAMARI IN PADELLA PICCANTE

:F%%@E@ ...................................................

1@7.CAVOLFIORE IN PADELLA PICCANTE _J =o0x

:F%f%:f‘%\j?& ...................................................

108.CAVOLO CINESE IN PADELLA PICCANTE ) %

:F%%};R% ...................................................

109. PATATE IN PADELLA PICCANTE _J 0%

:F%%i?[_ ...................................................

110.VONGOLE IN PADELLA PICCANTE J

:F%%Qﬁ%” ...................................................



7ZUPPE

/

118. ZUPPA DI CROSTACEI E VONGOLE AGRO-PICCANTE J
\;éigﬁg)‘éﬁiﬁ ............................................................. € 10‘@@

120@. ZUPPA DI GRANCHIO E ASPARAGI
%@ﬁ%’é;ﬁ ............................................................ € l@'@@

121 ZUPPA DI WANTON
/EE/‘EEE;ﬁ .................................................................. € 8'@@

122.ZUPPA DI POLLO NERO
%X%?ﬁ .................................................................. € 1@'@@

123. ZUPPA DI ABALONE E CETRIOLI DI MARE
ﬁ;‘ﬁ]@@@\;% .......................................................... € 18'@@

124, ZUPPA DI MISO o+
BREBSE) - - v veeeeee et e, ¢ 500

125. ZUPPA DI UOVA E POMODORQ 00
%ﬁﬁ%)\ﬁ .................................................................. € 8@@

TOFU

126. TOFU CON UOVA CENTENARRIE
&%EF{% ............................................................... € l@'@@

127.TOFU E MAIALE IN SALSA PICCANTE -/
W%E ............................................................... € 1@'@@

128. TOFU ALLA PIASTRA
%‘%*&EIEF{% ......................................................... € l@'@@



129. VERDURE DI STAGIONE = ze0%

%/L\H;j/\?\% ..........................................................

130. GOMBO AL VAPORE CON SALSA DI SOIA E CIPOLLOTTI e

:%’J:\;BH*}\/% ..........................................................

131 VERDURA SENZA CUORE SALTATA :eox

%L\?}B\‘% ..........................................................

132. PAKCHOI SALTATO =0

%IJ\/J\E% ...........................................................

133. PATATE AGRO-PICCANTI J =e0%

@é;&%iﬁé .......................................................

134. IGNAME SALTATO 0%

M\UJZJ_ .............................................................

135. MELANZANE ALLO YUXIANG CON MAIALE

@éﬁﬁ% ..........................................................

136. FAGIOLINI SALTATI CON MAIALE /

:Fwﬁ@é_@_ ........................................................

137.TARO ALLA PIASTRA CON MAIALE

%951;&5[5%%"': ..........................................................

138. FUNGHI ENOKI CON AGLIO TRITATO ALLA PIASTRA =

’{%*&ﬁ%‘_l_ﬁ% ........................................................



‘DOLCE E CAFFETTERIA

TRAMISU oottt € 650
MILLEEOLIE <+ -+ e cseseeeeresorireamsosreetssesireenenen € 650
MOCH! COMPOSTOLPZ) -+ eeeeeeetoreeeietseietets e, £ 10.00
PANETTONE ITALO VEZZOLI -+ oo €700
COPPA GELATO 3 GUSTI -+ seeeemermemtmeiets oo €700
SEMIFREDDO FIORDILATTE CON FRUTTI DI BOSCO ++++ oo €700
SUSHI GELATO COMPOSTO =+ eretetmemeisoeieis e £ 1000
MANGO FRESCO. -+t e oremttt oottt €700
FRUTTI DI BOSCO FRESCO -+ v vetetoeemisoeieis oo €700
0] o o T R R £ 200



